
Вегетаријанско
Vegetarian

Лактоза
Dairy

Глутен
Gluten

Јатскасти плодови
Nuts

Риба
Fish

Јајце
Egg

ШОПСКА ВО ЛЕПЧЕ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 ден.
300 g , домат, краставица, сирење, магдонос, маслинка, 
лепче, кромид, пиперка – 

ВИТАМИНСКА МЕШАНА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390 ден.
220 g , зелка, цвекло, морков, суви плодови, балсамико 
дресинг, семки – 

ПИЛЕШКА ЦЕЗАР .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520 ден.
570 g , зелена салата, кубети, домат, пармезан, 
маринирани пилешки гради, Цезар дресинг – 

АУРОРА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 690 ден.
535 g , микс од зелени салати, јаболко, маринирано 
телешко, јаткасти плодови, дресинг мед со сенф – 

МОЦАРЕЛА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 ден.
320 g , рукола, микс од зелени салати, моцарела, малина, 
балсамико дресинг – 

БЕРОВСКА КОМПИР САЛАТА  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 ден.
310 g , беровски компир, морков, кромид, магдонос – 

ТУНА  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 ден.
650 g , микс од зелени салати, туна, маслинка, пченка, ф’стак, 
компир, кромид, шери домат, цитроне сос – 

ТУРШИЈА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390 ден.
570 g , сезонска салата – 

ТАРАТОР . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 ден.
300 g , крем павлака, краставица, магдонос, ореви, лук, 
маслиново масло – 

ЗЕЛЕНА САЛАТА ПАРМА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520 ден.
570 g , зелена салата, сушен домат, пармезан, пршута, 
лешник, цитроне сос – 

ЦЕЗАР СО РАКЧИЊА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 580 ден.
570 g , зелена салата, шери домати, кубети, ракчиња, 
Цезар сос – 

СКАЛА, САЛАТА СО ДИМЕН ЛОСОС . .  .  . 660 ден.
570 g , микс од зелени салати, цвекло, авокадо, лосос, 
балсамик дресинг – 

ГОРГОНЗОЛА САЛАТА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 480 ден.
570 g , микс зелена салата, горгонзола, ореви, цвекло, 
пченка, мед и сенф дресинг – 

ДАСКА АУРОРА НАМАЗИ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 590 ден.
530 g , ајвар, пинџур, песто од суви домати, путер од лук, 
маслинки, лепче со лук – 

ВИНСКА ДАСКА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1600 ден.
550 g , камемберт, горгонзола, пармезан, овчо сирење, 
Serrano – пршута, буџола, мортадела, пршута, 
јаткасти плодови, крекери – 

“SHOPSKA” IN BREAD SHELL .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 MKD
300 g , tomato, cucumber, cow feta cheese, parsley, olive, onion, 
peppers, white dough bread shell – 

VITAMIN MIX .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390 MKD
220 g , cabbage, beetroot, carrot, dry fruits, balsamic 
dressing , seeds – 

CHICKEN CAESAR SALAD  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520 MKD
570 g , lettuce, croutons, tomato, parmesan, chicken breast, 
Caesar dressing – 

AURORA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 690 MKD
535 g , mix of green salads, apple, marinated beef meat slices, 
nuts, honey mustard dressing – 

MOZZARELLA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 MKD
rocket leaves – arugula, mix of green salads, mozzarella white 
cheese, raspberry, balsamic dressing – 

LOCAL STYLE POTATO SALAD . .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 MKD
310 g , local potato, carrot, onion, parsley – 

TUNA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 MKD
650 g , mix of green salads, tuna, olives, corn, pistachio, 
potatoes, onion, cherry tomato, citron sauce – 

PICKLES SALAD .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390 MKD
570 g , Seasonally available salad – 

TZATZIKI (cream salad) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 MKD
300 g , sour cream, cucumber, garlic, olive oil, parsley, 
walnut – 

GREEN SALAD PARMA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520 MKD
570 g , зgreen salad, dehydrated tomatoes, parmesan, 
prosciutto, hazelnut, citron sauce – 

CEASAR PRAWN SALAD .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 580 MKD
570 g , green salad, cherry tomatoes, croutons, prawns, Caesar 
dressing – 

SMOKED SALMON SALAD .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 660 MKD
570 g , mix of green salads, beetroot, avocado, smoked salmon, 
balsamic dressing – 

GORGONZOLA & WALNUT SALAD . .  .  .  . 480 MKD
570 g , mix of green salads, gorgonzola cheese, walnut, beetroot, 
corn, honey muster sauce – 

AURORA DIPS AND TRADITIONAL SALSAS .  .  . 590 MKD 
sharing platter, 530 g , ajvar, pindzur, dehydrated tomatoes 
pesto, garlic butter, olives, garlic bread – 

CHARCUTERIE BOARD .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1600 MKD
550 g , camembert, gorgonzola, parmesan, local sheep 
cheese, Serrano ham, „bujola“, mortadella, prosciutto, nuts, 
crackers – 

САЛАТИ | SALADS

ПРЕДЈАДЕЊА, СИРЕЊА И ДАСКИ | APPETIZERS, CHEESE AND SHARING PLATTERS



Вегетаријанско
Vegetarian

Лактоза
Dairy

Глутен
Gluten

Јатскасти плодови
Nuts

Риба
Fish

Јајце
Egg

ЛАДНА ДАСКА МАКЕДОНСКИ 
ЗРЕЕНИ СИРЕЊА  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 780 ден.
350 g , овчо сирење, потпечено сирење, кравји кашкавал, 
овчи кашкавал, полнета бабура со кајмак, јаткасти 
плодови, крекери – 

ВЕГЕТАРИЈАНСКА ДАСКА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 590 ден.
550 g, домат на скара полнет со тартар од модар 
патлиџан, брокула, печена тиквичка, печурки на скара, 
печена пиперка – 

ПОЛНЕТ МАЛЕШЕВСКИ КОМПИР .  .  .  .  . 390 ден.
200 g , компир, павлака, кулен, кравји кашкавал – 

МЕЧЕВ КОМПИР .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 460 ден.
200 g , компир, лук, путер, магдонос, пармезан сланина – 

ПОЛНЕТ КОМПИР СО ТЕЛЕШКО 
МЕСО И ЧЕДАР  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 460 ден.
200 g , компир, мелено телешко месо, доматен сос, чедар – 

ТОПЕНО МАЛЕШЕВСКО СИРЕЊЕ . .  .  .  .  . 420 ден.
250 g , кравјо сирење, зденка, малешевски кајмак, 
кашкавал, путер, домат, брускета – 

РОЛАН КАМЕМБЕРГ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520 ден.
220 g , камемберг сирење, пршута, домашна тортиља 
– 

ПОЛНЕТ МОДАР ПАТЛИЏАН .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 ден.
380 g, модар патлиџан, пипер, домат, лук, кромид, путер, 
моцарела – 

ТЕЛЕШКО КАРПАЧО .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 680 ден.
120 g, ситно сечкано телешко филе, лимон, пармезан – 

ШАМПИЊОНИ НА ПУТЕР  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 460 ден.
250 g, шампињони на скара, путер, лук, лимон – 

ВРГАЊ НА ПУТЕР . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490 ден.
250 g, вргањ на скара, путер, лимон – 

ЛОСОС БРУСКЕТА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 590 ден.
220 g, брускета, димен лосос, зелена салата, домат, лимон 
– 

БРУСКЕТА КАПРЕЗЕ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 ден.
390 g, моцарела, домат, босилек, пршута – 

ГОРГОНЗОЛА СИРЕЊЕ ЦЕНА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 460 ден.
100 g – 

ПАРМЕЗАН .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 460 ден.
100 g – 

ПОРЦИЈА ОВЧО СИРЕЊЕ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 240 ден.
100 g – 

ПРШУТА  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 ден.
100 g

КОКТЕЛ ОД МОРСКИ ПЛОДОВИ .  .  .  .  .  .  . 490 ден.
400 g , пченка, ананас, коктел сос, микс морски плодови – 

ПИВТИЈА (ПАЧА)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390 ден.
300 g , сезонски достапно, телешко месо, лук, сува пиперка, зачин

ПОЛНЕТА ПИПЕРКА СО КАЈМАК .  .  .  .  .  .  . 260 ден.
200 g – 

SHARING BOARD OF LOCAL 
RIPENED CHEESES . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 780 MKD
350 g , sheep cheese, salty semi hard cheese, cow cheese, 
sheep yellow cheese, stuffed bell pepper with curd, nuts, 
crackers – 

VEGAN SHARING PLATTER  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 590 MKD
550 g , roasted tomato stuffed with eggplant tartar, 
broccoli, grilled zucchini, grilled champignons, grilled 
pepper – 

STUFFED MALESHEVIAN POTATO .  .  .  .  . 390 MKD
200 g , potato, yellow cheese, pepperoni, curd cream – 

„MECHEV“ potato .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 460 MKD
200 g , potato, garlic, butter, parsley, parmesan, bacon– 

STUFFED POTATO WITH BEEF 
AND CHEDDAR CHEESE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 460 MKD
200 g, potato, minced beef meat, homemade sauce, cheddar – 

MELTED MALESHEVIAN CHEESE .  .  .  .  .  .  . 420 MKD
250 g , cow feta cheese, soft cheese, curd cream, local yellow 
cheese, butter, tomato, bruschetta – 

ROLLED CAMEMBERT .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520 MKD
220 g , camembert cheese, prosciutto, homemade tortillas 
– 

CHEESY STUFFED EGGPLANT .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 MKD
380 g , eggplant, pepper, tomato, garlic, onion, butter, 
mozzarella – 

BEEF CARPACCIO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 680 MKD
120 g , raw beef fillet slices, lemon, parmesan, olive oil – 

GRILLED CHAMPIGNONS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 460 MKD
250 g , champignons, butter, garlic, lemon – 

GRILLED PENNY BUN MUSHROOM . .  .  . 490 MKD
250 g, penny bun mushrooms, butter, garlic, lemon – 

SMOKED SALMON BRUSCHETTA .  .  .  .  .  . 590 MKD
220 g , bruschetta, smoked salmon, lettuce, tomato, lemon 
– 

BRUSCHETTA CAPRESE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 MKD
390 g, mozzarella, tomato, basil, prosciutto – 

GORGONZOLA CHEESE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 460 MKD
100 g – 

PARMIGIANO . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 460 MKD
100 g – 

LOCAL MALESHEVIAN SHEEP CHEESE . .  .  . 240 MKD
100 g – 

PROSCIUTTO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 MKD
100 g

SEAFOOD COCKTAIL  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 MKD
400 g , corn, pineapple, cocktail sauce, seafood mix – 

TRADITIONAL BEEF ASPIC JELLY  .  .  .  .  .  . 390 MKD
300 g, seasonally available, beef meat, garlic, dry pepper, season

STUFFED PEPPER WITH SOUR CREAM .  .  .  260 MKD
200 g – 

ПРЕДЈАДЕЊА, 
СИРЕЊА И ДАСКИ

APPETIZERS, CHEESE 
AND SHARING PLATTERS



Вегетаријанско
Vegetarian

Лактоза
Dairy

Глутен
Gluten

Јатскасти плодови
Nuts

Риба
Fish

Јајце
Egg

ПИЛЕШКА СУПА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 ден.
250 ml – 

СУПА ОД ДОМАТИ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 ден.
250 ml – 

КРЕМ СУПА ОД БРОКУЛИ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 ден.
250 ml – 

ТРАДИЦИОНАЛЕН ШАШЛИК .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620 ден.
510 g, свинско каре, пилешки стек, пиперка, кромид, 
марула, тиквичка, морков, брокули, помфрит

КЛИСИ СО ПРАЗ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620 ден.
316 g, тивко готвено свинско каре, праз

КАЧАМАК СО КЛИСИ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 590 ден.
400 g , свинско каре, пченично брашно (подготовката на 
ова главно јадење трае 40 мин.)

КАЧАМАК СО СИРЕЊЕ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 ден.
340 g, кравјо сирење, пченично брашно, кисело млеко (подго­
товката на ова главно јадење трае 40 мин.) – 

ТЕЛЕШКО НА СЕЛСКИ НАЧИН  .  .  .  .  .  .  .  .  . 760 ден.
350 g, телешко месо, шампињони, зеленчук

БЕРОВСКА ВЕШАЛИЦА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620 ден.
320 g , свинско каре, мелено месо, кашкавал, кулен, 
шампињони, пушена сланина, кромид – 

БЕРОВСКА ТАВА . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 720 ден.
400 g , свинско каре, мелено месо, пушена сланина, 
шампињони, зеленчук, биено сирење, лепче со лук – 

ТАВЧЕ ГРАВЧЕ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 ден.
250 g , грав, сува пиперка – 

СВИНСКО ПЕЧЕЊЕ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 790 ден.
300 g, свинско месо, компир, кромид

ЈАГНЕШКО ПЕЧЕЊЕ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1100 ден.
300 g, јагнешко месо, компир, кромид, ориз

ТЕЛЕШКО ПЕЧЕЊЕ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 890 ден.
300 g, телешко месо, компир, кромид

АУРОРА ЌОФТЕ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520 ден.
260 g, мелено свинско/телешко месо, доматен сос, 
кашкавал – 

ЃАВОЛСКИ ГУЛАШ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1200 ден.
350 g , телешко месо, кисели краставички, цвекло, 
печурки, пиперки, кромид, павлака, лук – 

МАЛЕШЕВСКА ЈУФКА  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 ден.
250 g , домашни тестенини од кори со јајце, млеко, 
брашно, путер, сирење – 

CLEAR CHICKEN SOUP .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 MKD
250 ml – 

CREAM OF TOMATO SOUP . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 MKD
250 ml – 

CREAM OF BROCCOLI SOUP . . . . . . . . . . . 320 MKD
250 ml – 

TRADITIONAL SCEWER  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620 MKD
510 g, pork loin, chicken breast, pepper, onion, lettuce, 
zucchini, carrot, broccoli, French fries

FRIED DICED PORK & LEEK .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620 MKD 
316 g, diced pork loin, leek

„KATCHAMAK“ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 590 MKD
400 g, pork loin, corn flour (the preparation time for this dish 
is 40 min)

„KATCHAMAK with cheese“ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 MKD
340 g , cow cheese, corn flour and yogurt (the preparation time 
for this dish is 40 min) – 

COUNTRY STYLE DICED BEEF  .  .  .  .  .  .  .  .  . 760 MKD
350 g, beef meat, mushrooms, vegetables

STUFFED PORK ESCALOP .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620 MKD
320 g , pork loin, minced meat, champignons, yellow cheese, 
peperoni, bacon, onion – 

COUNTRY STYLE PORK STEW .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 720 MKD
400 g, pork loin, minced meat, smoked bacon, champignons, 
salt semi hard cheese, vegetables, garlic bread – 

TRADITIONAL STYLE BAKED BEANS .  .  . 320 MKD
250 g , beans, pepper – 

ROASTED PORK MEAT .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 790 MKD
300 g, pork meat, potatoes, onion

ROASTED LAMB MEAT .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1100 MKD
300 g, lamb meat, potatoes, onion, rice

ROASTED BEEF MEAT .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 890 MKD
300 g, beef meat, potatoes, onion

CHEESY MEATBALLS AURORA . .  .  .  .  .  .  .  .  . 520 MKD
260 g, beef ‘n’ pork meatballs, tomato sauce, 
melted cheese – 

DEVILISH GOULASH .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1200 MKD
350 g , beef meat, pickles, beetroot, mushrooms, pepper, onion, 
cream, garlic – 

TRADITIONAL STYLE „YUFKA“  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 MKD
250 g , traditional homemade pasta, egg , milk, flour, butter, 
cheese – 

СУПИ | SOUPS

ТРАДИЦИОНАЛНИ ЛОКАЛНИ СПЕЦИЈАЛИТЕТИ | TRADITIONAL LOCAL SPECIALITIES



Вегетаријанско
Vegetarian

Лактоза
Dairy

Глутен
Gluten

Јатскасти плодови
Nuts

Риба
Fish

Јајце
Egg

СВИНСКО ФИЛЕ НА СКАРА . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 790 ден.
300 g, свинско филе, селски компир, морков, тиквичка, 
пиперка, брокула

МЕДАЉОНИ ОД СВИНСКО ФИЛЕ 
ВО ГОРГОНЗОЛА СОС .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 820 ден.
300 g, свинско филе, компир, горгонзола сос – 

МЕДАЛЈОНИ ОД СВИНСКО ФИЛЕ ВО 
ДОМАШЕН СОС И ТАГЛИЈАТЕЛИ .  .  .  .  .  .  . 890 ден.
400 g , свинско филе, таглијатели, павлака, црвен пипер, 
путер – 

СВИНСКИ РИФОВИ ВО „BBQ“-СОС  .  .  .  .  . 830 ден.
450 g , свинска кременадла, BBQ сос

СВИНСКИ РИФОВИ ВО СЕНФ СОС .  .  .  . 830 ден.
450 g , свинска кременадла, сенф сос

ШНИЦЛА ПАРМЕЏАНО  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620 ден.
250 g, свинско каре, доматен сос, кашкавал, зеленчук на 
скара, помфрит – 

СВИНСКО КОРДОН – БЛУ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620 ден.
250 g, свинско каре, шунка, кашкавал, боранија, компир, 
лимон, домат, магдонос – 

СВИНСКО РЕБРО ВО ФУРНА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 590 ден.
300 g , свинско ребро, кромид, морков, пиперка, 
тиквичка, брокула

ВИЕНСКА ШНИЦЛА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 540 ден.
220 g, свинско каре, тартар сос, лимон, кромид, морков, 
пиперка, тиквичка, брокули, марула, помфрит – 

ТЕЛЕШКИ МУСКУЛ ВО СОС 
ОД ПАРМЕЗАН .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 840 ден.
300 g, телешко месо, пршута, пармезан, тиквичка, 
брокула – 

 „GUACAMOLE“ телешки РАМСТЕК .  .  .  .  .  .  .  1200 ден.
420 g , телешки рамстек, авокадо, кромид, магдонос, лимон

ТЕЛЕШКИ РАМСТЕК ВО СОС 
ОД ИНЧУНИ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1350 ден.
420 g , телешки рамстек, инчуни, путер од лук, лимон – 

ТЕЛЕШКИ АНТРЕКОТ ВО СОС ОД ЛУК  .  .  . 960 ден.
350 g , телешки антрекот, лук, путер од лук, лимон

БИФТЕК ВО ФЕФЕР СОС . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1720 ден.
300 g, телешко филе, тиквичка, брокула, фефер сос, 
путер – 

БИФТЕК ВО СОС 
ОД ШАМПИЊОНИ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1720 ден.
300 g , телешко филе, тиквичка, брокула, шампињони сос, 
путер – 

БИФТЕК ВО СОС ОД ВРГАЊ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1820 ден.
300 g, телешко филе, тиквичка, брокула, сос од вргањ, 
путер – 

GRILLED PORK FILLET  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 790 MKD
300 g, pork fillet, village style potato, carrot, zucchini, pepper, 
broccoli

PORK MEDALLIONS WITH 
GORGONZOLA SAUCE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 820 MKD
300 g, pork fillet, potatoes, gorgonzola sauce – 

PORK MEDALLIONS WITH HOME 
MADE SAUCE AND TAGLIATTELE .  .  .  .  .  . 890 MKD
400 g , pork fillet, tagliatelle, sour cream, pepper, 
butter – 

PAN – FRIED BBQ PORK CHOPS  . .  .  .  .  .  .  . 830 MKD
450 g , pork chops, bbq sauce

PAN-FRIED MUSTARD PORK CHOPS  .  .  . 830 MKD
450 g , pork chops, mustard sauce

SCHNITZEL PARMIGIANA  . . . . . . . . . . . . . . 620 MKD
250 g, pork loin, tomato sauce, yellow cheese, grilled vegetables, 
French fries – 

PORK CORDON BLUE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620 MKD
250 g, pork loin, ham, cheese, green beans, potato, lemon, 
tomato, parsley – 

PORK RIBS IN OVEN .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 590 MKD
300 g , pork ribs, onion, carrot, pepper, zucchini, 
broccoli

WIENER SCHNITZEL .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 540 MKD
220 g, pork loin, tartar sauce, lemon, onion, carrot, pepper, 
zucchini, broccoli, lettuce, French fries – 

BEEF MUSCLE WITH 
PARMESAN SAUCE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 840 MKD
300 g, beef meat, prosciutto, parmesan, zucchini, 
broccoli – 

GUACAMOLE RUMP STEAK .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1200 MKD
420 g , beef rump steak, avocado, onion, parsley, lemon

RUMP STEAK WITH POTATOES AND 
ANCHOVIES SAUCE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1350 MKD
420 g , beef rump steak, anchovies, garlic butter, lemon – 

GARLIC BEEF ENTRECOTE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 960 MKD
350 g , beef entrecote, garlic, garlic butter, lemon

PEPPER BEEF STEAK . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1720 MKD
300 g , beefsteak, zucchini, broccoli, pepper sauce, 
butter – 

BEEF STEAK WITH 
CHAMPIGNON SAUCE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1720 MKD
300 g , beefsteak, zucchini, broccoli, champignon sauce, 
butter – 

BEEF STEAK WITH 
PENNY BUN SAUCE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1820 MKD
300 g , beefsteak, zucchini, broccoli, penny bun sauce, 
butter – 

ГЛАВНИ ЈАДЕЊА | MAIN DISHES



Вегетаријанско
Vegetarian

Лактоза
Dairy

Глутен
Gluten

Јатскасти плодови
Nuts

Риба
Fish

Јајце
Egg

БИФТЕК ВО ТЕРИЈАКИ 
СОС СО ЛУК  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1820 ден.
350 g , телешки бифтек, теријаки сос

АУРОРА ПЛЕСКАВИЦА . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 590 ден.
220 g, свинско и телешко мешано мелено месо, пушена 
сланина, кашкавал, селски компир, морков, тиквичка, 
пиперка, брокули – 

ПИЛЕШКО ВО СОС СО ФСТ’ЦИ .  .  .  .  .  .  .  . 640 ден.
220 g , пилешки стек, крем сос, ф’стак, кромид, морков, 
пиперка, тиквичка, брокули – 

ПИЛЕШКО ВО СОС ОД 4 ВИДА 
НА СИРЕЊЕ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 640 ден.
260 g , пилешки стек, горгонзола, кравјо сирење, топено 
сирење, пармезан, таглијатели, песто сос – 

ПИЛЕШКО ВО КАРИ СОС .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 540 ден.
200 g, пилешки стек, ориз, брокула, кари, хопла – 

ЗЕЛЕНЧУК ВО ВОГ ТАВА 
СО ПИЛЕШКО .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520 ден.
200 g, соја сос, „Worcestershire“ сос, пилешко месо, зелка, 
тиквичка, шампињони, морков, кромид, домат, пиперка, 
путер – 

ЗЕЛЕНЧУК ВО ВОГ ТАВА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 ден.
250 g , зелка, тиквичка, шампињони, морков, кромид, 
домат, путер – 

ЛОКАЛНА ПАСТРМКА НА СКАРА .  .  .  .  .  .  . 630 ден.
250 g, пастрмка, лимон, брокула, пипер, домат, 
печурки – 

ФИЛЕ ОД ЛОСОС 
ВО ПУТЕР ОД ЛУК . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 990 ден.
300 g , лосос филе, путер, лук, лимон – 

ОКТОПОД НА СКАРА 
ВО ПУТЕР ОД ЛУК . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1400 ден.
300 g , зелена салата, ананас, компир, октопод – 

ШКАМПИ НА СКАРА 
ВО ПУТЕР ОД ЛУК . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1490 ден.
300 g , шкампи, путер, лук, ориз – 

ФЕФЕР СОС 100 ml -  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 230 ден.

ШАМПИЊОНИ СОС 100 ml -  .  .  .  .  . 230 ден.

ГОРГОНЗОЛА СОС 100 ml -  .  .  .  .  .  .  . 230 ден.

ЛОВЕЧКИ СОС 100 ml -   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 230 ден.

КАРИ СОС 100 ml -  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 230 ден.

ТАРТАР СОС 100 ml -   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 230 ден.

ЦЕЗАР СОС 100 ml -   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 230 ден.

МЕД  И СЕНФ СОС 100 ml -  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 230 ден.

GARLIC BEEF STEAK 
WITH TERIYAKI SAUCE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1820 MKD
350 g , beef steak, teriyaki sauce

BEEF ‘n’ PORK AURORA PATTY .  .  .  .  .  .  .  .  . 590 MKD
220 g, mixed pork and beef minced meat, bacon, yellow 
local cheese, village style potato, carrot, zucchini, pepper and 
broccoli – 

PISTACHIO CHICKEN .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 640 MKD
220 g , chicken breast, cream sauce, pistachio, onion, carrot, 
pepper, zucchini, broccoli – 

QUATTRO FORMAGGIO 
CHICKEN  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 640 MKD
260 g , chicken breast, gorgonzola, cow cheese, melted 
maleshevian cheese, parmesan, pesto tagliatelle pesto – 

CHICKEN CURRY .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 540 MKD
200 g, chicken breast, rice, broccoli, curry sauce, cream – 

PAN – FRIED VEGETTABLES 
WITH CHICKEN . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520 MKD
200 g, soya sauce, Worcestershire sauce, chicken breast meat, 
cabbage, zucchini, champignons, carrot, onion, tomato, pepper, 
butter – 

PAN – FRIED VEGETABLES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 MKD
250 g , cabbage, zucchini, champignons, carrot, onion, tomato, 
butter – 

GRILLED LOCAL TROUT .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 630 MKD
250 g, local trout, lemon, broccoli, pepper, tomato, mushrooms
*порцијата содржи риба – 

GRILLED SALMON 
IN GARLIC BUTTER . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 990 MKD
300 g , salmon, butter, garlic, lemon – 

GARLIC BUTTER GRILLED 
OCTOPUS . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1400 MKD
300 g , green salad, pineapple, potato, octopus – 

GARLIC BUTTER 
GRILLED SHRIMPS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1490 MKD
300 g , shrimps, butter, garlic, rice – 

PEPPER SAUCE 100 ml -  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 230 MKD

CHAMPIGNON SAUCE 100 ml -  .  .  . 230 MKD

GORGONZOLA SAUCE 100 ml -  .  .  . 230 MKD

A LA CHEF SAUCE 100 ml -  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 230 MKD

CURRY SAUCE 100 ml -  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 230 MKD

TARTAR SAUCE 100 ml -  .  .  .  .  .  .  . 230 MKD

CEASER SAUCE 100 ml -   . .  .  .  .  .  . 230 MKD

HONAY MUSTERD SAUCE100 ml -  .  .  . 230 MKD

ГЛАВНИ ЈАДЕЊА MAIN DISHES
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Вегетаријанско
Vegetarian

Лактоза
Dairy

Глутен
Gluten

Јатскасти плодови
Nuts

Риба
Fish

Јајце
Egg

ПОМФРИТ 150 g . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 ден.

ВЕЏИС КОМПИР 150 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250 ден.

ПОМФРИТ СО СИРЕЊЕ 150 g  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 ден.

ВЕЏИС КОМПИР СО СИРЕЊЕ 150 g  .  .  .  .  . 290 ден.

ПЕЧЕН ЗЕЛЕНЧУК 200 g  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 ден.

ОРИЗ 100 g  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250 ден.

ПЕЧЕН / ВАРЕН КОМПИР 150 g  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250 ден.

ЛЕПЧЕ СО ЛУК 200 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 220 ден.

НАФОРА СО СИРЕЊЕ 200 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 220 ден.

ПОРЦИЈА ДОМАШЕН ЛЕБ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  70 ден.

ЛЕПЧЕ СО КАЈМАК 250 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 360 ден.

КАПРИЧИОЗА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 680 ден.
450 g, тесто, кашкавал, шунка, шампињони, оригано, 
доматен сос – 

МАРГАРИТА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 560 ден.
450 g , тесто, кашкавал, доматно пире – 

ВЕГЕТАРИЈАНСКА  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 560 ден.
450 g, тесто, домат, кашкавал, пиперка, кромид, 
доматен сос, маслинка, шампињони – 

ПЕПЕРОНИ ПИЦА АУРОРА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 560 ден.
450 g, тесто, кашкавал, доматен сос, кулен, колбас, 
шампињони, оригано – 

ПИЦА АУРОРА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 680 ден.
450 g , тесто, кашкавал, пршута, кулен, 
маслинки, доматен сос, вргањ, сусам, моцарела, 
оригано – 

МОНТЕ КРИСТО .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 890 ден.
450 g , тесто, доматен сос, кашкавал, рукола, пармезан, 
пршута и шери домати – 

БОЛОЊЕЗЕ ПИЦА  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620 ден.
450 g , болоњезе сос, кашкавал, пармезан, 
оригано – 

СИЦИЛИЈАНА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 830 ден.
450 g , тесто, доматен сос, маслинка, кашкавал, 
мортадела, моцарела, ф’стак – 

АУРОРА ПАСТРМАЈЛИЈА . . . . . . . . . . . . . . . . . 670 ден.
450 g , тесто, свинско месо/пилешко месо – 

FRENCH FRIES 150 g  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250 MKD

VEGGIE FRIES POTATO 150 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250 MKD

CHEESY FRENCH FRIES 150 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 MKD

CHEESY VEGGIE FRIES POTATO 150 g . .  .  . 290 MKD

GRILLED VEGETABLES 200 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 MKD

RICE 100 g . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 MKD

BOILED POTATO 150 g  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250 MKD

GARLIC BREAD 200 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 220 MKD

CHEESE BREAD 200 g . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 220 MKD

HOMEMADE WHITE BREAD . . . . . . . . . . . . . . 70 MKD

HOMEMADE BUN STUFFED 
WITH SOUR CREAM 250 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 360 MKD

CAPRICCIOSA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 680 MKD
450 g, dough, yellow cheese, ham, champignons, oregano, 
tomato sauce – 

MARGHERITA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 560 MKD
450 g , dough, yellow cheese, tomato sauce – 

VEGETERIAN PIZZA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 560 MKD
450 g, dough, tomato sauce, yellow cheese, pepper, onion, 
tomato, olives, champignons – 

PEPERONI PIZZA AURORA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 560 MKD
450 g, dough, yellow cheese, tomato sauce, peperoni, sausage, 
champignons, oregano – 

PIZZA AURORA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 680 MKD
450 g , dough, yellow cheese, prosciutto, peperoni, olives, 
tomato sauce, penny bun mushrooms, sesame, mozzarella 
oregano – 

MONTE CRISTO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 890 MKD
450 g , dough, tomato sauce, yellow cheese, rocket leaves 
arugula, parmesan, prosciutto, cherry tomato – 

BOLOGNESE PIZZA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620 MKD
450 g , Bolognese sauce, yellow cheese, parmesan, 
oregano – 

PIZZA SICILIANA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 830 MKD
450 g , dough, tomato sauce, olives, yellow cheese, mortadella, 
mozzarella, pistachio – 

AURORA PASTRMAILIJA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 670 MKD
450 g , traditional bread pie made with pork/chicken meat – 

ДОДАТОЦИ ЗА ГЛАВНИ ЈАДЕЊА | SIDES

ПИЦИ И ПАСТРМАЈЛИЈА | PIZZA & „PASTRMAILIJA“



Вегетаријанско
Vegetarian

Лактоза
Dairy

Глутен
Gluten

Јатскасти плодови
Nuts

Риба
Fish

Јајце
Egg

ШПАГЕТИ БОЛОЊЕЗЕ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 640 ден.
300 g, шпагети, сос од телешко мелено месо, пармезан – 

ТУНА ШПАГЕТИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490 ден.
300 g, шпагети, маслинов зејтин, кромид, лук, пиперка, 
капери, маслинка, туна – 

МАКАРОНИ „PUTTANESCA“  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 660 ден.
300 g , макарони, шери домати, маслинка, капери, 
доматен сос, лук, бибер, магдонос – 

ШПАГЕТИ „CACIO E PEPE“ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 560 ден.
300 g , шпагети, бел крем сос, „Pecorino“ сирење, 
бибер – 

„BELLA ITALIA“ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 720 ден.
300 g , паста, кромид, лук, сув домат, пушена сланина, 
печурки, бел крем сос, сува пиперка – 

БРОКУЛА ТАГЛИЈАТЕЛИ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 720 ден.
300 g , таглијатели, брокула, кромид, лук, пиперка, 
буџола, „Zane“ сос – 

ТАГЛИЈАТЕЛИ ФУНГИ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 860 ден.
300 g , таглијатели, путер, вргањ, шампињони, пармезан, 
лук, магдонос – 

ТАГЛИЈАТЕЛИ АЗИЈА  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 720 ден.
300 g , таглијатели, авокадо, путер, пилешки стек, лук, 
тариаки, магдонос, бел сос – 

ТЕЛЕШКО РИЖОТО  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 580 ден.
300 g , ориз, телешко месо, печурки, морков – 

ПИЛЕШКО РИЖОТО  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 560 ден.
300 g , ориз, пилешко, печурки, морков – 

ВЕГЕТАРИЈАНСКО РИЖОТО .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 ден.
250 g , ориз, домат, доматен сос, тиквичка, праз, модар 
патлиџан, пармезан, лук, путер, магдонос – 

ПОПАРНИК .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1300 ден.
1 kg, традиционална пита со сирење, подготовката на 
оваа храна трае 1 час и 40 минути – 

БЕРОВСКИ ЗЕЛНИК .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620 ден.
350 g , традиционална пита со праз и сирење, 
подготовката трае 1 час и 40 минути 
– 

БЕРОВСКИ ЗЕЛНИК .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1600 ден.
1 kg , традиционална пита со праз и сирење, 
подготовката трае 1 час и 40 минути – 

SPAGHETTI BOLOGNESE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 640 MKD
300 g , spaghetti, minced beef sauce, parmesan – 

SPAGHETTI TUNA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 MKD
300 g, spaghetti, olive oil, onion, garlic, pepper, capers, olives, 
tuna – 

PENNE ALLA PUTTANESCA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 660 MKD
300 g , penne, cherry tomatoes, olives, capers, tomato sauce, 
garlic, pepper, parsley – 

SPAGHETTI CACIO E PEPE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 560 MKD
300 g , spaghetti, white cream sauce, „Pecorino“ cheese, black 
pepper – 

PASTA “BELLA ITALIA” .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 720 MKD
300 g , pasta, onion, garlic, dehydrated tomato, bacon, 
mushrooms, white cream sauce, pepper – 

BROCCOLI TAGLIATELLE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 720 MKD
300 g , tagliatelle, broccoli, onion, garlic, pepper, bujola, „Zane“ 
sauce – 

TAGLIATELLE AI FUNGHI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 860 MKD
300 g , tagliatelle, butter, penny bun, mushrooms, parmesan, 
garlic, parsley – 

TAGLIATELLE ASIA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 720 MKD
300 g , tagliatelle, avocado, butter, chicken breast, garlic, 
teriyaki, parsley, white cream sauce – 

BEEF RISOTTO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 580 MKD
300 g , rice, beef meat, mushrooms, carrot – 

CHICKEN RISOTTO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 560 MKD
300 g , rice, chicken meat, mushrooms, carrot – 

VEGETARIAN RISSOTO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 MKD
250 g , rice, tomato, tomato sauce, zucchini, leek, eggplant, 
parmesan, garlic, butter, parsley – 

„POPARNIK“ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1300 MKD
1 kg, traditional bread pie with cheese, the preparation time is 
approximately 1 hour and 40 minutes – 

„ZELNIK“ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620 MKD
350 g , traditional bread pie with leek and cheese, the 
preparation time is approximately 1 hour and 40 minutes 
– 

„ZELNIK“ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1600 MKD
1 kg , traditional bread pie with leek and cheese, the preparation 
time is approximately 1 hour and 40 minutes – 

ТЕСТЕНИНИ И РИЖОТА | PASTA & RISOTTO

ЈАДЕЊА ПО НАРАЧКА | MUST TRY



Вегетаријанско
Vegetarian

Лактоза
Dairy

Глутен
Gluten

Јатскасти плодови
Nuts

Риба
Fish

Јајце
Egg

ЧОКОЛАДЕН БРАУН . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 360 ден.
140 g , ореви, бисквит, сладолед, чоколадо – 
БАБИНА ТОРТА (десерт на куќата) . .  .  .  .  .  .  . 320 ден.
120 g , млечен фил, ореви, слатко од диви јагоди 
 – 

ЧОКОЛАДНА ТОРТА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 360 ден.
180 g – 
ТРАДИЦИОНАЛНА БАКЛАВА 
СО Ф’СТАК  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 360 ден.
80 g , кори, сируп од шеќер, лимон, ф’стаци – 
АУРОРА ПАЛАЧИНКА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 ден.
• 180 g , палачинка, чоколаден крем, плазма, мелени ореви 
• 180 g , палачинка, џем од шумски плодови  – 
ТАРТУФО ПАЛАЧИНКА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 ден.
280 g , палачинка, сладолед, чоколаден прелив – 
„SCHWARZWALDER“ ПАЛАЧИНКА . .  .  .  .  . 320 ден.
280 g , палачинка, сладолед, џем од вишна, овошен прелив 
– 
ПАЛАЧИНКА „ПОТЕНЦИЈА“ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 ден.
280 g , мед, лешник, кајсија, сладолед – 

BACIO BIANCO . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 ден.
120 g , мус од бело чоколадо и лешник, со сјајна глазура од 
бело чоколадо, врз сунѓереста бисквитна основа – 
CHEESE CAKE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 ден.
120 g , „Филаделфија“ мус со бело чоколадо, ванила крем и 
најдобро маскарпоне сирење, горниот слој со кремасто и свежо 
шумско овошје врз крцкава бисквитна основа – 
ROCHE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 ден.
120 g , мус од млечно чоколадо, со сјајна и крцкава глазура 
од лешници, врз сунѓереста основа – 
NINFA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 ден.
120 g, мус креација на јогурт и бело чоколадо на бисквитен те­
мел, исполнета со свежо пире од малини, финиширано во чоколад­
на обвивка декорирана со редукција на малина – 
TIRAMISU .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 ден.
120 g , двојна доза на најдобро маскарпоне сирење со свеж 
течен инсерт од нес – кафе, покриен и наросен со какао 
врз сунѓереста бисквитна основа – 
BACIO NERO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 ден.
120 g , пенест крем од црно чоколадо и лешник со сечкани 
кикиритки, финиширан со чоколадна глазура врз какао 
бисквит – 

ПЕЧЕНИ БАДЕМИ  100 g . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380 ден.

ПЕЧЕНИ ЛЕШНИЦИ 100 g . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 380 ден.

МЕШАНИ АПЕТИСАНИ 100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 380 ден.

CHOCOLATE BROWNIES . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 360 MKD
140 g , walnuts, biscuit, ice-cream, chocolate – 
GRANDMA’S CAKE (house dessert) .  .  .  .  .  .  . 320 MKD
120 g , milky filling , walnuts, caramelized wild strawberries
 – 
CHOCOLATE CAKE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 360 MKD
180 g – 
PISTACHIO BAKLAVA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 360 MKD
80 g , traditional dessert pastry made of layers of filo with 
pistachios and sweetened with sugar syrup – 
AURORA PANCAKE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 MKD
• 180 g , pancake, chocolate cream, „Plazma“, walnuts • 180 g , 
pancake, caramelized wild berries  – 
TARTUFO PANCAKE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 MKD
280 g , pancake, ice cream, chocolate topping – 
SCHWARZWALDER PANCAKE .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 MKD
280 g , pancake, ice cream, cherry jam, red berries topping 
– 
“POTENCY” PANCAKE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 MKD
280 g , honey, hazelnut, apricot, ice cream – 

BACIO BIANCO . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 MKD
120 g , white chocolate and hazelnut mousse, with shiny white 
chocolate glaze on a spongy biscuit base – 
CHEESE CAKE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 MKD
120 g , Philadelphia mousse with white chocolate and best 
mascarpone cheese, with cold vanilla cream, creamy and fresh 
forest fruit top layer, on crispy biscuit base – 
ROCHE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 MKD
120 g , milk chocolate mousse, shiny and crispy milk chocolate 
glaze with hazelnut, on spongy base – 
NINFA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 MKD
120 g , a mousse creation of yogurt and white chocolate on a bis­
cuit base, filled with fresh raspberry puree, finished in a chocolate 
coating decorated with a raspberry reduction  – 
TIRAMISU .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 MKD
120 g , double best mascarpone cheese with fresh liquid ness – 
coffee insert, covered with cocoa sprinklings on a spongy biscuit 
base – 
BACIO NERO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 MKD
120 g , dark chocolate and hazelnut mousse with chopped 
peanuts, finished with a chocolate glaze on a cocoa biscuit – 

ROASTED ALMONDS  100 g  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 380 MKD

ROASTED HAZELNUTS 100 g  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 380 MKD

MIX ALMONDS AND HAZELNUTS 100 g  .  .  . 380 MKD

ДЕСЕРТ / DESSERT

DELLA NONNA КОЛАЧИ | DELLA NONNA DESSERTS

АПЕТИСАНИ | NUTS


